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Antipasti
Alici marinate, cipolla di Tropea in agrodolce e gocce di Balsamico

Polpo, morbido di Patate, Zucchine croccanti a salsa al Basilico
Carpaccio di salmone marinato agli agrumi, mousse di robiola e chips di piada
Insalata di mare, croccantezze dell’ orto e germogli
Fagottino ripieno di orata e crema di patate

Primi
Tortelli di ricotta al imone, bisque di crostacei e
crudo di gamberi rossi di Mazzara del Vallo

Fusilloni all” uovo, ragu bianco di pesce e asparagi croccanti

Secondi
Polipo alla brace, crema di fave, panzanella e friggitelli
Tagliata di tonno pinna gialla, primizie di stagione e salsa tzaziki

Dolci
Mousse al cioccolato bianco, frutti di bosco, burro di cacao e trucioli d’oro

€ 55,00 Bevande e coperto esclusi
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Prezzo a persona, menu uguale per tutto il tavolo
COPERTO € 2,00



